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INTRODUCCION

Este librito fue escrito e ilustrado por un habitante del Ejido de
Santa Marfa con el fin de explicar de una manera muy sencilla fodo
el proceso de hacer el mezcal, desde el principio cuando cortan el
maguey hasta el momento en que esté listo el mezcal.

El propdsito del libro es interesar a la gente de esta regitn en
leer, tanto su propio idioma como el espahol,

Publicado por el
Instituto Lingiistico de Verano
en coordinacion con la
Secretaria de Educacion Pablica
a través de la
Direccion General de Educacidon
Extraescolar
en el Medio Indigena
Meéxico, D.F.

1976

Flemppuie 1l or



Eya dyo gu' jai' dyit nam ##x gu may.
Day nam va'yéra' gui6 va' no' mit va'yer

jica'am.

Algunas personas tienen sus propios
magueyes que cuando quieren hacer el
mezcal, los tumban y luego les cortan
las hojas.




Guid va' no' mit wvajleaj drvan tapna'am,

Cuando queda la pura cabeza sin hojas, la parten a la mitad.
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b TE Mi' dyir va' biflorica'am buru'ux cha'm.

Luego acarrean las cabezas en burros.
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Jummu na pai' cic gu ti'mecar vamamdya'am.
Cugu' primérojij nam mi mimda'am gu ti'mear
jodday jam va' mi yovo'am damdir tGecav gu

cu'al,

Las llevan hasta un lugar donde hay un hoyo
hondo y alll las tateman. Pero primero se
hace la lumbre en el hoyo con la leha abajo y
piedras encima.



Na pai’ cham pai' dir cacubisda’

nam va' mi' va'yévo' gu may nax
méimeca' na va' jix bai' bdya'. Guib
va' sai' ci'n nam {fia' enter dir na
va' cham mu vidpquia' gu divir na

cham d#rvata' gu may,

Cuando ya no sale humo,
entonces echan el maguey al
hoyo. Después lo tapan con
zacate para que no se le
meta tierra,



Guié va' mi' vadijdro'am vaic tanol na va' vabia'am jix
utdamca', Nam va' vasénvia' mu ja'ac pila tir va'ui'ica'am,

Guié va' vadijaro'am ma'n siman na cié'n vaji'ico',

Lo dejan en el hoyo bien tapado durante tres dfas y cuando
ven que las cabezas del maguey ya estdn amarillas, las sacan
y las llevan a una pila y allf las cortan en pedacitos. Después
las dejan fermentar adentro de la pila y al cabo de una semana
el pulque ya estd listo,









Nam va' vamimda' mu ja'ac orno tir na va' vatétpoquia'.
Na va' vamilia' guid va' ji'iquim nam bai' ximimda' nam va'

ja'ac vatuvud' na va' var vifica'.

Hacen una nueva lumbre en un horno y allf ponen a hervir el
pulque, Cuando el vapor empiece a correr por el tubo metdlico,
lo reciben en otro recipiente. Esto se repite varias veces y
después vuelven a hervir el agua del mezcal en la cazuela. Lo
dejan hervir hasta que empiece a correr otra vez el vapor y
esta vez lo que sale es el mezcal puro.
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Mi' va' giii' na jaroi' mi' chujuanda' no'ot ja'ac vatuvu#j
mi' vaji'ayatam va' gu jateam nam va' vamaico'. Mi' va'
vajichu'a'aga'am jax flam pix cd'ichdya' gu o'odam. Ja'aphi
jalac tumjuan ya' dyi Juctir mu ja'ap tatsav giii' nam
puchu'mea'm tujuan nam jix max,

Ja'apfii daipui'.

La persona que hace este trabajo, cuando ya tiene el mezcal
puro, lo vende a la gente que se reune alll y se emborrachan,
Cuando estdn tomados, les gusta platicar y contar todos sus
problemas,

Asl trabaja la gente que hace mezcal en el Ejido de Santa
Marfa, en los lugares donde hace mucho calor,
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